ALCAMSPE B I ANZ CO

Fragrante e delicato, di qualita fine, un autentico bianco siciliano caratterizzato da aromi tipici di
questa varieta. Al gusto, conferma la propria struttura ed equilibrio con una buona intensita e un
finale persistente. Complessivamente, questo vino dal colore giallo paglierino & di buon corpo e
di buona armonia che esalta le caratteristiche del terroir dove nasce.

TIPO/
Bianco DOP

TERRENO/
Medio impasto

ALTIMETRIA/
300/400 metri sul mare

RESA PER ETTARO/
70/80 quintali

ABBINAMENTI/
Pesce e crostacei

DEGUSTAZIONE/

COLORE/
Giallo paglierino con sfumature verdoline

PROFUMO/
Pesca bianca, mandorla e cedro

SAPORE/
Armonioso e sapido

VITIGNO/
Catarratto

ZONA PRODUZIONE/
Alcamo / Calatafimi / Segesta

SISTEMA ALLEVAMENTO/
Spalliera

VINIFICAZIONE/

Fermentato in vasche in acciaio a temperatura

controllata 16 °C

13% vol.

10-12°C

Bottiglie x Cartone: 6
Cartoni x Fila: 25

File Pallet: 4

Cartoni Pallet: 100



