
N E R O  D ’ A V O L A

14-16 °C

13,5% vol. 
13,5% by volume 

Bottiglie x Cartone: 6
Cartoni x Fila: 25 
File Pallet: 4 
Cartoni Pallet: 100 

TIPO/WINE TYPE 
Rosso DOP Sicilia 
Rosso DOP Sicilia 

VITIGNO/GRAPE 
Nero d’Avola
Nero d’Avola

TERRENO/SOIL TYPE 
Medio impasto, limoso, argilloso
Medium dough, silty, clayey

ALTIMETRIA/ALTITUDE 
300/400 metri sul livello del mare
300/400 mt above sea level

RESA PER ETTARO/YIELD PER HECTARE 
90/100 quintali
90/100 quintals

ZONA PRODUZIONE/VINEYARDS AREA 
Naro / Camastra
Naro / Camastra

SISTEMA ALLEVAMENTO/TRAINING SYSTEM 
Spalliera
System of espalier

VINIFICAZIONE/VINIFICATION 
Macerazione con bucce con fine fermentazione, svinatura
e pressatura soffice, fermentazione malolattica
Maceration with skins with fine fermentation, racking
and soft pressing, malolactic fermentation

DEGUSTAZIONE/TAISTING 

PROFUMO/BOUQUET 
Speziato, frutta rossa
Spicy, red fruit

COLORE/COLOUR 
Rosso rubino profondo
Deep ruby red

ABBINAMENTI/FOOD PAIRINGS 
Carne rossa, selvaggina, formaggi stagionati 
Red meat, games and mature cheeses

SAPORE/TASTE 
Ricco, ampio, equilibrato con tannino 
morbido
Rich, broad, balanced with soft tannins

Un Nero d’Avola ammaliante, seducente e speziato. Ricco nel colore violaceo, con un giusto 
rapporto tra tannico e acidità: minerale e sapido da renderlo unico. 
A bewitching, seductive and spicy Nero d’Avola. Rich in purple color, with a right
relationship between tannic and acidity: mineral and savory to make it unique.


