Il colore giallo paglierino con riflessi verdolini e i profumi di fiori d’arancio e cedro rendono questo
vino una chicca. Unico anche nel sapore, armonioso e minerale.

OLLEEEM 1 ;

Bianco Alcamo DOP Catarratto
Medio impasto Alcamo / Camporeale
COLLEGIMART 300/400 metri sul livello del mare Spalliera
80/90 quintali Pressatura soffice, fermentazione in vasche in acciaio

a temperatura controllata 16 °C

Baglio Antice
Molluschi, fritti di paranza e carne bianche

Helbars o aleganae, pisgs a1 prefe®
=il iisremmal; gudaie 10 palaie
¢ ing merbidegea o frocchirdi

MLAMD BANCD
DEGUSTAZIONE/
. o . . -, 12,5% vol. Bottiglie x Cartone: 6
Giallo paglierino con riflessi verdolini Cartoni x Fila: 25
File Pallet: 4
10-12 °C Cartoni Pallet: 100

Fiori d’arancio e cedro

Armonioso, secco con sentori di agrumi




