LLERM AR} Cﬂbﬂl’ﬂﬂt SaUVignon

TIPO/ VITIGNO/
IGP Terre Siciliane Cabernet Sauvignon
IGP Terre Siciliane Cabernet Sauvignon
TERRENO/ ZONA PRODUZIONE/
Medio impasto profondo Mazara - Salemi
Medium cluster Mazara - Salemi
ALTIMETRIA/ SISTEMA ALLEVAMENTO/
250/350 metri sul mare Spalliera
B —\ 250/350 mt above sea level System of espalier
COLLEEEMARE
RESA PER ETTARO/ VINIFICAZIONE/
90/100 quintali Macerazione con bucce per 10 giorni, svinatura,
90/100 quintals fermentazione malolattica
Maceration with skins for 10 days, racking
ABBINAMENTI/ and malolactic fermentation
Carne rossa, formaggi stagionati
Petraluce Red meat, aged cheeses
DEGUSTAZIONE/
terre 'T liane COLORE/ o 13,5% vol. Bottiglie x Cartone: 6
Rosso rubino intenso ) S
‘ 13,5% by volume Cartoni x Fila: 25
Solid red :
File Pallet: 4
PROFUMO/ 16°C Cartoni Pallet: 100

Ribes, prugna e amarena,
seguite da aromi di vaniglia e
carrubba

Black currant, plum and black
cherry, with aromas of vanilla and
carob

SAPORE/
Piacevolmente tannico avvolgente
Pleasantly tannic, enveloping




