*Nero d’Avola

LLEBM AR,

Rosso DOP Sicilia Nero d’Avola

Medio impasto, argilloso Sambuca di Sicilia

400/500 metri sul mare Spalliera

80/90 quintali Macerazione con bucce, pigiadiraspatura, temperatura

a 23 °C, svinatura, fermentazione malolattica

Perfetto con gastronomia e primi di carne

COLLEMARE DEGUSTAZIONE/
ROSSO rUbING iNtenso 13% vol. Bottiglie x Cartone: 6
oo Cartoni x Fila: 25
File Pallet: 4
14-16 °C Cartoni Pallet: 100

Intenso e fruttato

Tannico con sentore di frutti rossi




