
16°C

13,5% vol. 
13,5% by volume 

Bottiglie x Cartone: 6
Cartoni x Fila: 25 
File Pallet: 4 
Cartoni Pallet: 100 

TIPO/WINE TYPE 
IGP terre siciliane
IGP terre siciliane

VITIGNO/GRAPE 
Perricone
Perricone

TERRENO/SOIL TYPE 
Medio impasto profondo 
Medium cluster

ALTIMETRIA/ALTITUDE 
250/350 m sul mare
250/350 m above sea level

RESA PER ETTARO/YIELD PER HECTARE 
100/130 quintali
100/130 quintals

ZONA PRODUZIONE/VINEYARDS AREA 
Camporeale - Monreale 
Camporeale - Monreale

SISTEMA ALLEVAMENTO/TRAINING SYSTEM 
Spalliera
System of espalier

VINIFICAZIONE/VINIFICATION 
Macerazione con buccia per 10 gg, svinatura e pressatura 
soffice, fermentazione malolattica
Peel soaking, racking and soft pressing, malolactic
fermentation

DEGUSTAZIONE/TASTING

PROFUMO/BOUQUET 
Prugna, mora e marasca
Plum, blackberry and black cherry

COLORE/COLOUR 
Rosso rubino
Solid red

ABBINAMENTI/FOOD PAIRINGS 
Carne rossa, selvaggina
Red meat, games

SAPORE/TASTE 
piacevolmente tannico, fresco ed elegante, 
equilibrato rapporto di acidità
Pleasantly tannic, fresh and elegant, 
balanced acidity

Perricone


