ol Chardonnay

TIPO/WINE TYPE VITIGNO/GRAPE

Bianco IGP Terre Siciliane Chardonnay

Bianco IGP Terre Siciliane Chardonnay

TERRENO/SOIL TYPE ZONA PRODUZIONE/VINEYARDS AREA
Medio impasto Vita - Salemi

Medium texture Vita - Salemi

ALTIMETRIA/ALTITUDE SISTEMA ALLEVAMENTO/TRAINING SYSTEM
250/300 metri sul mare Spalliera

250/300 mt above sea level System of espalier

RESA PER ETTARO/YIELD PER HECTARE VINIFICAZIONE/VINIFICATION

60/70 quintali Fermentato in vasche in acciaio a temperatura
60/70 quintals controllata 16 °C

Fermented in still vats at controlled temperature 16 °C
ABBINAMENTI/FOOD PAIRINGS

Zuppa di pesce, risotti di pesce, frutti di mare

Petraluce Fish Soup and shellfishes
DEGUSTAZIONE/

chardonnay

i COLORE/COLOUR

% terre siciliane

Giallo paglierino lucente

@ 13,5% vol. @ Bottiglie x Cartone: 6
Pale straw yellow

13,5% by volume Cartoni x Fila: 25
File Pallet: 4

PROFUMO/BOUQUET & 10-12°C Cartoni Pallet: 100
Fiori selvatici che conducono alla

macchia mediterranea

Wild flowers leading to the bush

Mediterranean

SAPORE/TASTE

Minerale e fresco

Tasteful, silky and persistent. Great
freshness



